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WOCHENMENUPLAN

LANDHAUS
NEUENEGG

KW 38 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert Abendessen
. SREMEEES Mool Kalter Kalbsbraten
Montag BlUndnergerstensuppe Senfrahmsauce Pfannkuchen Brénnti Créme Tartarsauce
15.09.2025 Blattsalat mit Kresse Sauerkraut gefillt mit Gemuiseragout
Ruchbrot
Schmelzkartoffeln
Dienstag Champignonscremesuppe (H:g)r(])i“?jisspleSS“ Kurbisrisotto Aaraauer Riieblitorte Tortilla mit Tomatensauce
16.09.2025 Blattsalat mit Apfelschnitz onig-- mit Parmesan 9 Spanischer Kartoffelauflauf
Kurbisrisotto
Mittwoch Hafer-Lauch Suppe Penne Carbonara Penne Carbonara Rahmauark mit Eriichten Siedfleischsalat
17.09.2025 Gemdusesalat mit Speck und Reibkase mit Gemuse und Reibkase q Tessinerbrot
Currycremesuppe Schweins-Cordons Bleu Sellerie-Cordon Bleu
Donnerstag . . : Dampfnudeln
18.09.2025 Blattsalat Pommes frites Pommes frites Heidelbeerkuchen mit Vanillesauce
o mit Randenstreifen Glasierte Ruebli Glasierte Ruebli
Freitag Ggmusebpwllon Poulet Stroganoff A§|at|sche Nudelpfanne Mousse au Chocoat Toast Williams
19.09.2025  MitBrunoise Nudeln mit gebratenem Ei mit Ovomaltine Eisbergsalat
o Blattsalat mit Huttenkdse =~ Mischgemiise und Gemise 9

. . . . Griesschnitte

Samstag Pastinakencremesuppe Ungarisches Gulasch Gnocchigratin o
. ) - Haselnusscreme mit Zimtzucker
20.09.2025 Randensalat gebratene Gnocchi mit Gemuse
Zwetschgenkompott

Sonntag Sprinzsuppe Sg;!:iggﬁfbms’{ Broccoliauflauf Panna cotta Wienerli mi Teig
21.09.2025 Blattsalat mit Champignon mit Kartoffeln mit Passionsfruchtsauce Nusslersalat mit Ei

gratinierter Fenchel

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



