A

Landhaus Neuenegg Wochenmenuplan T Seell [t
Woche 1 Vorspeise Tagesmenu Vegetarisches Menii Tagesdessert Abendessen
Neujahr Kressecremesqppe Schwgmsﬂlet im Teig qurnschmtzel Fondue Auflauf mit
01.01.2024 Blattsalat mit Champignonsrahmsauce Champignonsrahmsauce Orangencreme Tomatenrahmsauce

Maiskorner Pommes Williams & Blumenkohl Pommes Williams & Blumenkohl
Berchtoldstag Pastlnakensuppe Wiener Kalbsrghmgulasch Pilzrisotto mit Reibkase . L Griessbrei mit Zimtzucker

Blattsalat mit Safranrisotto L Aargauer Rueblitorte )
02.01.2024 . s Tomate mit Krauter Fruchtcocktail

Kasewdrfel Tomate mit Krauter
Mittwoch Selleriecremesuppe Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce Walliser Rosti Aofel-Zitronenauark Kaseteller mit
03.01.2024 Nisslersalat mit Ei ROsti (Tomaten, Raclettkése) P a Gschwellti
Donnerstag Gelberbsensuppe Bolognersersauce Hausgemachtes Tomatenpesto Bauernhofalace FruBc:l;;abu;‘lear:;mlt
04.01.2024 Bohnensalat Spaghetti mit Reibkése Spaghetti mit Reibkése g

Fruchtsauce
Freitag Bouillon mit Fladli Aelpler Magronen mit Schinken  Aelpler Magronen mit Gemusewrfel Manqomousse Waurstsalat
05.01.2024 Coleslawsalat Apfelmus Apfelmus g Cuchaule & Butter
L . Rotes Thai Curry mit Poulet und Ananasscheibe in Kokos paniert T
Dreikonigstag ~ Zuchetticremesuppe Gemiise Currysauce Dreikéniaskuchen Chasspatzli mit Sauce
06.01.2024 Blattsalat mit Ruccola .y Basmatireis mit Weinbeeren und g Mornay
Basmatireis L
Pistazien
Sonntag Haferflockensu.ppe Schwedenbra’Fen mit Aprikosen Bami Goreng mit Tofu, Cashew Blechkuchen mit Gefgllte Eier mit
07.01.2024 Dlatisalat it Honigsauce Kernen und Mango Chutney Ananas Russischem Salat
Orangenscheibe Rasticroquettes & Riebli Urdinkelbrot mit Butter

Deklaration

Lieber Gast, Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne!

Wenn nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.

Anderungen des Angebots vorbehalten




