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KW 41 Vorspeise Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesdessert Abendessen

Schinkegipfeli

Früchtekompott

Änderungen des Angebots vorbehalten. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Unsere Fleisch-, Fisch- und Backwaren stammen grundsätzlich aus der Schweiz. Abweichungen werden entsprechend deklariert. ¹ISL

Belegte Brötli

Blattsalat mit Croûtons

Gefüllte Eier

russischer Salat

Chässpätzli

mit Sauce-Mornay

Fruchtkuchen mit Rahm

Schweinswürstli mit Senf

Suuri Bizli

Birchermüesli

mit Brot, Butter, Konfitüre

Sonntag
Suure Mocke

Kartoffelstock

Mischgemüse

Wachsweiches Ei

am Gemüserahmsauce

Kartoffelstock

Mischgemüse

Süssmostcreme
11.10.2026

Freitag
Saiblingsfilet¹

nach Hausfrauenart

Risotto

Risotto 

mit Gemüsestreifen 

und Mascarpone

Samstag Lasagne verdi al forno

mit Rindshackfleisch

Lasagne alle verdure

mit Gemüseragout
Marmor-Gugelhopf

10.10.2026

Suppe Hausfrauenart

Bohnensalat

Hummelschnitte
07.10.2026

Kartoffelcremesuppe

Blattsalat 

mit Birnenschnitz

Glace mit Rahm
09.10.2026

Gemüsecremesuppe

Coleslawsalat

Montag

Kalbsgeschnetzeltes

an Calvadossauce

Wildreis

Rüebli und Erbsli

Gefüllte Champignons

an Kräuterrahmsauce

Wildreis

Rüebli und Erbsli

Rahmquark mit Früchten
05.10.2026

Mandelcremesuppe

Blattsalat mit 

Orangenwürfel

Broccolicremesuppe

Blattsalat mit Käsewürfeli

Dienstag

Ofenfleischkäse 

mit Spiegelei

Bratkartoffeln

Rahmspinat

Spiegelei

Bratkartoffeln

Rahmspinat

Moccacreme mit Amaretto
06.10.2026

Tomatencremesuppe 

mit Ananas

Blattsalat mit Mais

Donnerstag
Papet Vaudois

Waadtländer Saucisson

auf Kartoffeln und Lauch

Gemüsequiche

Sauerrahm Dip

Mandelcreme 

mit Erdbeersauce08.10.2026

Gerstencremesuppe

Blattsalat mit 

Borettanazwiebeln

Mittwoch
Rindsragout 

Griessschnitten

Lattich

Gratinierte Griessschnitten

Gemüserahmsauce

Lattich

Landhaus Neuenegg
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