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Bistro

WOCHENMENUPLAN (MITTAG)

L A D H S
KW 30 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Monta Berner Maritsuppe Cennelon CeliEle
20.07 29026 Zuchettisalat P gefillt mit Rindfleisch geflllt mit Ricotta und Spinat Apfel-Zitronenquark
T Uberbacken mit Kase Uberbacken mit Kase
Diensta Eenchelcremesuppe Schweinsplatzli Quornschnitzel
21.07 20926 Blattsalat mit Késpepwﬂrfel mit Honig- Senfbutter mit Honig- Senfbutter Rhabarbercreme
T Pommes frites, Kohlrabli Pommes frites, Kohlrabli
Mittwoch Broccolicremesuppe Poulet-Piccata Auberginenpiccata
22 07 2026 Blattsalat mit Katr))irs)streifen an Tomatensauce an Tomatensauce Marmorschnitten
T Spaghetti mit Reibkase Spaghetti mit Reibkase
. Rindsgeschnetzeltes Jager Art Plg ntedges.chnetzeltes
Donnerstag Pastinakensuppe ebratene Frihkartoffeln mit Champignons Moccacreme mit Amaretto
23.07.2026 Blattsalat mit Radislistreifen 9 gebratene Frihkartoffeln
Bohnen
Bohnen
Freita Kartoffelcremesunne Pochiertes Saiblingsfilet (ISL) Zuchetti geflllt mit Kasesoufflee
24.07 2026 Blattsalat mit KUrEiZkernen nach Zuger Art Pestorahmsauce Bauernhofglace
T Pilawreis, Peperonata Pilawreis, Peperonata
Samstag Tomatencremesuppe Geschmorte Kalbshaxe Fusilli an Kédserahmsauce Frische Heidelbeeren
25.07.2026 Blattsalat mit gehackten Zwiebeln Fusilli, Sommergemise mit gerostetem Sommergemiise mit Rahm
Sonnta Rindsbouillon mit Backerbsen Glasierter Schweinsbraten Omelette mit Tomatenwtirfel
26.07 2826 Blattsalat mit Croutons Backerinnenkartoffeln Backerinnenkartoffeln Zuchettikuchen

Blattspinat

Blattspinat

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



