Bistro
WOCHENMENUPLAN (MITTAG)

810

L A D H S
KW 29 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
. Schweinsragout . .

Montag Peperonicremesuppe ebratene Griessschnitte Gebratene Griessschnitte Bananeschoaai Muffin
13.07.2026 Blattsalat mit Feta 9 N mit Gemuseragout 99

Lauchgemiuse
Dienstag Zuppe mille fanti Trutglenschmtzel (HU) Kartoffeln gefillt mit Steinpilzen -

. . an Zitronensauce . . Ananassalat mit Minze

14.07.2026 Blattsalat mit Borettanazwiebel . . an Krautersauce, Broccoli

Herzoginnenkartoffeln, Broccoli
Mittwoch Rublicremesuppe Rlndsaft_platzll Gemiisequiche

Blattsalat Butterreis . Kokoscake
15.07.2026 . . o Sauerrahm Dip
mit Kernenmix Fenchel mit Krauter

Warmer Beinschinken Quornschnitzel

Donnerstag Gemiisecremesuppe Dijon-Senfsauce Dijon-Senfsauce
o . . Bauernhofglace

16.07.2026 Blattsalat mit Oliven Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln

gedunstete Kefen gedunstete Kefen
Freitag Champignonscremesuppe (C\;/irrfg(iﬁjs) ghion 'rl;](?;gév:r:]%nsgeratm Erdbeerchiechli
17.07.2026 Gurkensalat mit Dill mit Rahm

Apfelmus Apfelmus
Samsta Solothurner Wysuppe Kalbsschnitzel Tofuspiessli
18.07 2(?26 Blattsalat mit Krauterbutter mit Krauterbutter Roulade mit Konfitlire

T mit Gurkenscheiben Spatzli, Ratatouille Spatzli, Ratatouille

Sonntag glr:ti:gtemesuppe SR DS r?ftn Iifi?tt:lai:ersrollen Caramelkdpfli mit Rahm
19.07.2026 Kartoffelstock Mischgemuse 9 P

mit Pomodori secchi

Sweet Chili Sauce

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



